
Service Plan สาขาคุ้มครองผู้บริโภคด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพและอาหารปลอดภยั 
เขตสุขภาพที่ 8 ปี 2563 

ผลิตภัณฑ์สุขภาพกลุม่เสี่ยงทีไ่ด้รับการตรวจสอบผ่านมาตรฐานตามเกณฑ์ที่ก าหนด 

ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดผ่านเกณฑ์ระบบคุณภาพงานอาหารปลอดภัยจังหวัด 

โรงพยาบาลอาหารปลอดภัย  
(โรงพยาบาลต้นแบบ) 



ระบบอาหารปลอดภัยจังหวัดที่มีประสิทธิภาพ 
ตัวช้ีวัด : ร้อยละ 85 ของผลิตภัณฑ์อาหารกลุ่มเสี่ยงท่ีได้รับการตรวจสอบผ่านมาตรฐานตามเกณฑ์ที่ก าหนด 
เป้าหมาย : ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดในเขตสุขภาพที่ 8 ผ่านการประเมินระบบคุณภาพงานอาหารปลอดภัยจังหวัด และผ่านเกณฑ์ตามตัวช้ีวัด อย.ด้านผลิตภัณฑ์อาหาร , รพ.อาหารปลอดภัย  

ไตรมาส 1 
คกก., แผนบูรณาการ, Issue Prioritization  

 

ไตรมาส 2 
Prevention - Empowerment  - Surveillance และ

บันทึกรายงานผล 

ไตรมาส 3 
สรุปผลการด าเนินงานระดับเขต 8 

ไตรมาส 4 
การทบทวนและการประเมินผล ระดับเขต 8 

 

สถานการณ์/
ข้อมูลพื้นฐาน 

กิจกรรม
หลัก 

Small 
Success 

ผลการตรวจวิเคราะห์อาหาร ทั้งด้านเคมีและจุลินทรีย์ ปีงบประมาณ 2559 – 2562  ได้แก่ ปี 2559 ตรวจ 15,641 ตัวอย่าง ตกมาตรฐาน 935 (ร้อยละ 5.98) / ปี 2560 ตรวจ 16,506 ตัวอย่าง                 
ตกมาตรฐาน 863 (ร้อยละ 5.23) / ปี 2561 ตรวจ 17,326 ตัวอย่าง ตกมาตรฐาน 604 ตัวอย่าง (ร้อยละ 3.19) / ปี 2562 ตรวจ 15,853 ตัวอย่าง ตกมาตรฐาน 295 ตัวอย่าง (ร้อยละ 1.86)*  

ยุทธศาสตร์/ 
มาตการ 

เป้าหมาย/ 
ตัวชี้วัด 

นโยบายและการบริหารจัดการ 
(Policy Making and 

Management) 

การปฏิบัติการ 
(Implementation) 

การทบทวนและการประเมินผล 
(Review and Evaluation) 

เอกสาร บันทึก รายงาน และการเก็บ
รักษา (Document and Record 

Keeping) 

การร่วมกันแก้ไขปัญหาส าคัญในพื้นที่
เขตสุขภาพที่ 8 

1. คกก.อาหารปลอดภัยจังหวัด 
2. คทง.อาหารปลอดภัยใน สสจ. 
3. แผนการด าเนินงานบูรณาการ 
4. ข้อมูลเกี่ยวกับกฎหมาย,มาตรฐานใน
การก ากับดูแลอาหาร 
5.พัฒนาศักยภาพ จนท.,เครือข่าย, 
ผู้ประกอบการ 
6. Pre - Post Marketing 
7. ก ากับดูแลอาหารสด 
8. ระบบสอบสวนโรคทางระบาดวิทยาที่
เกิดจากอาหาร 
9. แผนรับมือในภาวะฉุกเฉินความ
ปลอดภัยอาหาร 

Prevention 
- อาหารสด : ตลาดสด 
- อาหารปรุงส าเร็จ : ร้านอาหาร, แผงลอย, 
สุขาภิบาลสถานที่จ าหน่ายอาหาร 
- อาหารแปรรูป : GMP 
Empowerment พัฒนาศักยภาพ 
เจ้าหน้าท่ีสาธารณสุข อปท. เครือข่าย, 
ผู้ประกอบการ 
Surveillance 
- แผนงานโครงการเฝ้าระวังอาหาร   แปรรูป
และน้ า ทั้งภาวะปกติ,ฉุกเฉิน 
- ระบาดวิทยาและการสอบสวนโรคท่ีมี 
อาหารแปรรูปและน้ าเป็นสาเหตุ 

- การทบทวน ประเมินผล และน า
ข้อมูลมาใช้ประกอบในการวาง
แผนการด าเนินงาน 
- ทบทวนข้อมูลความเสี่ยงด้านความ
ปลอดภัยอาหารและข้อมูลทางระบาด
วิทยา เพื่อน าไปสู่การแก้ไข 
- ทบทวนและประเมินบทเรียนจาก
อุบัติการณ์ฉุกเฉิน เพื่อวิเคราะห์
จุดบกพร่อง เพื่อป้องกันการเกิดซ้ า 

-บันทึกหรือรายงานการตรวจ 
อาหารสด (ตลาด/แผงลอย/ร้านจ าหน่าย

อาหาร)  อาหารปรุงส าเร็จ (ร้านอาหาร) 
อาหารแปรรูป (แหล่งผลิต/น ำเข้ำ/
ผลิตภัณฑ์/ฉลำก/โฆษณำ)  Mobile Unit 
for Food Safety 
-รายงานการเฝ้าระวังเหตุการณ์ทางระบาด
วิทยาด้านอาหาร 
- แบบประเมิน/พัฒนาระบบคุณภาพงาน
อาหารปลอดภัยจังหวัด 
- บันทึกการแจ้งเตือนภัยผ่านทาง 
INFOSAN 
- เก็บรักษาระยะเวลา 1 - 2 ปี 

- Issue Prioritization จัดล าดับ
ความส าคัญของปัญหาส าคัญในพื้นที่
เขตสุขภาพที่ 8 
- เลือกประเด็นที่จะด าเนินการร่วมกัน 
- ก าหนดแผนการด าเนินงาน และ
เป้าหมายในการด าเนินงานในปี 2564 

หน่วยงานหลัก ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดสกลนคร (Focal point), คบ.เขต 8, ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ที่ 8, ส านักงานเขตสุขภาพที่ 8 


